
L E S  DEUX  P I N S
F A M I L L E  P A L Y

A O C  L I R A C  —  R O U G E

Lirac Rouge
M i l l é s i m e  2 0 2 4

F I C H E  T E C H N I Q U E

APPELLATION AOC Lirac

COULEUR Rouge

MILLÉSIME 2024

TERROIR Galets roulés, argilo-calc.

ÉLEVAGE 12 mois en barriques

VOLUME 75 cl

E N C É P A G E M E N T

Syrah

Grenache

🪵    É L E V A G E  E N  B A R R I Q U E S

12 mois en barriques de 400 et 500 litres —

un élevage soigné qui structure et affine les

tanins tout en préservant l'expression pure

du fruit.

C O N TA C T

Les Deux Pins

SAS Chantepierre

41 ancienne route de Rochefort

30126 TAVEL

06 77 15 07 23

info@les2pins.com

T E R R O I R  &  V I N I F I C A T I O N

Provenant de parcelles emblématiques sur les galets roulés du plateau de Lirac, ce rouge naît d'un assemblage

Syrah-Grenache d'une grande distinction. Après un élevage méticuleux de 12 mois en barriques de 400 et 500

litres, le vin révèle toute sa complexité : des notes riches et équilibrées qui témoignent du savoir-faire et de

la passion d'une famille ancrée dans ce terroir d'exception.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

①  ROB E

Rouge grenat profond aux reflets violets, d'une belle densité et brillance qui révèle immédiatement la

concentration et la maturité du millésime.

②  NEZ

Le nez exprime avec pureté la signature de la Syrah : cassis, mûres et cerise noire d'une grande maturité,

sublimés par des effluves de violette et une touche minérale élégante. La Grenache apporte sa note de

groseille fraîche et une légèreté florale qui confère à l'ensemble une complexité aromatique remarquable.

Des épices douces — poivre, réglisse — se dévoilent progressivement, signant un nez raffiné et profond.

Cassis Mûre Cerise noire Violette Groseille Minéral Poivre & réglisse

③  BOUCHE

L'attaque est charnue et ample, portée par la générosité de la Syrah. La bouche se révèle d'une grande

élégance : texture veloutée, tanins fins et grain soyeux apportés par la Grenache, qui enveloppe les arômes

de fruits rouges mûrs dans une matière équilibrée et harmonieuse. La finale est longue, persistante, avec

une belle fraîcheur qui signe un Lirac à la fois puissant et racé — remarquablement agréable dès sa

jeunesse.

Charnu & ample Texture veloutée Tanins soyeux Fruits mûrs Finale longue

C O N S E I L S  D E  S E R V I C E

🌡️
TEMPÉRATURE

16 – 18 °C
🫗 CARAFAGE

30 min conseillé 📅
GARDE

2024 – 2032

A C C O R D S  M E T S  &  V I N S

🥩
V IA N D E S  R OUG E S

Côte de bœuf grillée, entrecôte au

poivre, sauté de bœuf aux cèpes,

cobai rôti

🍖
AGN E A U  &  P O RC

Gigot d'agneau aux herbes, carré

d'agneau rôti, côtes de porc

fondantes, travers laqués

🦆
VOL A I L LE S  &  G IB IER

Canard laqué aux cerises, magret

au miel et thym, pintade aux

champignons, perdrix rôtie

🫕
P L AT S  M I J OT ÉS

Daube provençale, bœuf

bourguignon, tajine d'agneau aux

pruneaux, cassoulet de

Castelnaudary

🧀
FR OMAGE S

Camembert, Brie de Meaux,

chèvre affiné, Saint-Félicien,

Tomme de Savoie, Ossau-Iraty

✨
HA UTE  CU IS INE

Filet de bœuf Wellington, risotto

aux truffes noires, foie gras poêlé

aux figues, pigeon rôti

Puissance et élégance en parfaite harmonie. Ce Lirac incarne le caractère affirmé et la finesse d'un grand rouge rhodanien — une expérience sensorielle

remarquable, à la hauteur des plus belles occasions.

Les Deux Pins — Famille Paly · AOC Lirac · Vallée du Rhône, France

14,5 % vol.      L'abus  d 'a lcoo l  es t  dangereux  pour  l a  san té .  À  consommer  avec  modéra t ion .


