LES DEUX PINS

FAMILLE PALY

FICHE TECHNIQUE
APPELLATION

ENCEPAGEMENT
Grenache Noir & Blanc
Clairette

Piquepoul

Mourvedre

CONTACT

Les Deux Pins

SAS Chantepierre

41 ancienne route de Rochefort
30126 TAVEL

06 77 15 07 23

info@les2pins.com

AOC Tavel

COULEUR Rosé
MILLESIME 2025
TERROIR Argilo-calcaire, galets
VOLUME 75 cl

Tavel

Millésime 2025

TERROIR & VINIFICATION
Sur des terroirs d'exception mélant argilo-calcaire, galets roulés et sable — typiques du village de Tavel, rive
droite du Rhéne — nait un rosé d'une rare complexité. Lassemblage pluricépage, dominé par les
Grenaches, associ¢ a la Clairette, au Piquepoul et au Mourvedre, révele une palecte aromartique dune richesse
stratosphérique. Un Tavel vinifié¢ avec exigence, fidéle 4 la tradition d'une appellation entierement dédiée au
rosé.

NOTES DE DEGUSTATION

® ROBE

Rosé intense aux reflets violines — une couleur profonde et lumineuse, évocatrice d'un coucher de soleil sur
les vignes de Tavel. Tel un rouge léger, elle annonce d'emblée la personnalicé affirmée de ce vin d'exception.
@ NEZ

Un voyage olfactif envotitant qui séduit dés le premier instant. Le bouquet souvre sur un mélange
généreux de fraises des bois, framboises et groseilles, d'une fraicheur éclatante. Des notes florales de pivoine et
de rose sauvage sentremélent, portées par une touche d'épices douces qui confere au vin son élégance
singulicre.

Groseille Pivoine

Fraise des bois Framboise

Rose sauvage Epices douces

@ BOUCHE

La bouche est une invitation a la dégustation : fraiche, ample et vivace 4 la fois. Les ardmes de fruits rouges
se prolongent avec intensité, enveloppés dans une texture soyeuse et des notes épicées subtiles. Une touche
minérale en fil conducteur apporte tension et longueur, quand la finale, persistante et élégante, signe un
ros¢ d'une rare profondeur — a la fois la Iégereté d'un blanc et le caracteére d'un rouge.

Fruits rouges intenses

Texture soyeuse )| Epices fines )( Touche minérale )( Finale persistante

CONSEILS DE SERVICE

TEMPERATURE "
12 — 14 °C

POLYVALENCE
Apéritif = dessert

mma GARDE

2025 — 2029

ACCORDS METS & VINS

& & o

GRILLADES & BBQ
Agneau grillé, cotelectes marinées,
g s .
sauté de boeuf, brochettes mixtes

au barbecue

POISSONS
Saumon grillé a 'aneth, rougets a
lﬂ })TOV@]’K;HICY bl'ﬂndﬂde ({C morue,

crevettes au chorizo

CUISINE DU MONDE
Couscous royal, tajine d'agneau,
CU]T’V iﬂdiﬂﬂ, gllSpllChO ilﬂ(,{lllOU,

lasagnes gratinées

O

APERITIF & CHARCUTERIE
Plateau de charcuterie, soufflé au
]'nmbon, artichaut vinaigrette,

tapas varices

f

LEGUMES & VEGETAL
Carottes au cumin, tian provengal,
ratatouille, houmous maison,

tomates farcies

FROMAGES & DESSERTS
Bleu Papillon, Roquefort léger,
tarte aux fraises, clafoutis, nougat

glacé aux fruits rouges

Un poeme en boutcille. Le Tavel "Les Deux Pins" celébre lamour et la convivialite — la fraicheur d'un blanc, la profondeur d'un rouge, l'¢légance d'un

rosé d"'ﬁ.\\\’priml. Du premier verre jusqu'au dessert, il nxrnsﬁw‘nu‘ ('/hh]lh’ instant en véritable .s‘)'mp/wnic de délices.

Les Deux Pins — Famille Paly - AOC Tavel - Vallée du Rhone, France

13,5 % vol. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



